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Il “Rome Cavalieri,

A Waldorf Astoria Hotel”
celebra il sessantesimo
anniversario con una
pluristellata cena di gala

1“Rome Cavalieri, A Waldorf Astoria Hotel”, magnifico resort

che domina lo skyline della Citta Eterna, celebra i suoi 60

anni con una serie di attivita entusiasmanti. Prima tra tutte
una cena di gala unica, che ha visto Heinz Beck lavorare a sei mani
con altri due chef a tre stelle Michelin: Jacob Jan Boerma e Paolo
Casagrande. Lo specialissimo evento, su invito, si & tenuto '8 mag-
gio pressoLa Pergola, in una cena in cui le creazioni di Heinz Beck,
fusione tra creativita, genio, salubrita, prodotti pregiati e sapori
autentici della tradizione, sono stati affiancati dai piatti degli altri
due chef, in una sinfonia di gusto e bellezza assolutamente subli-
mi. Da una parte Jacob Jan Boerma, chef olandese che traduce le
esperienze acquisite in tutto il mondo in piatti cosmopoliti e crea-
tivi, e dall’altra Paolo Casagrande, chef italiano naturalizzato spa-
gnolo, di formazione cosmopolita e famoso per le sue interpreta-
zioni eleganti e raffinate, in un connubio tra radici mediterranee
italiane e territorio catalano. I due chef di fama internazionale
hanno dialogato con Heinz Beck, componendo a sei mani il menu
per una cena veramente straordinaria. Ecco i dettagli:la cena ha
avuto inizio con “Scarola cotta agli ultrasuoni con aragosta, la sua
emulsione e mandorle” difHeinz Beck, con “Scampo tandoori, ca-
rote in diverse consistenze, kaffir, passion ginger e physalis mari-
nati” di Jacob Jan Boerma e con “Insalata tiepida di gamberi rossi e
frutti di mare, rutabaga, animelle croccanti e agrumi” di Paolo Ca-
sagrande. Si & proseguito con i “Tortellini ripieni di salsa genovese
con carciofi e tartufo nero” di/Heinz Beck, il “Rombo cotto a 45°,
asparagi selvatici olandesi, crema di formaggio di capra, buerre
blanc al levistico e vinaigrette di vadouvan” di Jacob Jan Boermia,
con il “Filetto di bue al carbone, cavolo nero e tuberi con scalogno
e salsa al Porto” di Paolo Casagrande. Si & concluso con “Latte, pane
e cioccolato” dilHeinz Beck. Tra gli ospiti presenti molti rappre-
sentanti delle istituzioni e attori e registi tra cui: Alessandro Roja,
Luca Guadagnino, Cinzia TH Torrini, Sergio Castellitto con Marga-
ret Mazzantini, Pietro e Maria Castellitto, Bruno Vespa.
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